
HORAIRES D'OUVERTURE
8H30 à 12H30

et
15H00 à 18H30

Le 25 Décembre
 ouverture 

8h45 à 11h00

FERMETURE 
LE 26 DECEMBRE

FERMETURE 
LE 1 JANVIER

Pensez à réserver rapidement !

Nos plats de fêtes sont proposés
du 23 décembre au 31 décembre.

Pour garantir qualité et
organisation, aucune

modification ne pourra être à
moins de 6 jours de la date de

retrait.

Merci pour votre compréhension

 

 TRAITEUR

  FÊTES 2025

04 77 26 08 67
www.traiteurbataillon.fr



Menu 1 à 18€00

Omble chevalier au champagne 
et son flan de courgettes

Suivi de son 

Pavé de Chapon à la crème de Morilles
et de son éffeuillé de Pomme de Terre

-------------------------------------------------------------------

Menu 2 à 18€00

Filet de Bar sauce Citronnée
et son Flan de Courgettes

Suivi de sa 

Cuisse de Dinde Fondante,
jus de chataîgnes 

et son éffeuillé de Pomme de Terre

-------------------------------------------------------------------

Menu Enfant à 7€00

Filet de Poulet Cordon Bleu

***

Pommes Dauphines

APERITIF

Mini chou mousse de foie gras---------- 0.90€ pièce
Mini bouchée escargots beurre persillé---  0.90€ pièce
Assortiment feuilleté apéritif----------   29€00 kg

(jambon,saucisse,saumon olive...)
Sachets de gratons  ------------------ 25€ kg

SPECIALITEE

Terrine périgourdine--------------- 18€ kg
Terrine de chapon au foie gras------ 18€ kg
Terrine de Lapin aux noisettes------- 18€kg
Cervelas truffé1%----------------- 32€ kg

Foie gras de Canard Maison --------- 132€ kg
Boudin blanc nature--------------- 15.50€ kg
Boudin blanc aux Morilles ----------17.00€ kg

ENTREES FROIDES

Médaillon de saumon ----------- 5€00 part
Terrine de Saint Jacques-------- 4€50 part
Bûche Homard / crabe----------- 4€50 part
Saumon fumé au bois de Hêtre---- 78€00 kg

ENTREES CHAUDES

Escargots de bourgogne------------------8€00 dz
Crabe Farci---------------------------4€50 la part
Coquille St Jacques---------------------6€50 la part
Grenouilles  persillées-------------------38€00 le kg

Filet de Flétan au champagne -------------7€00 la part
Filet de limande Safranée--------------- 7€00 la part
Corolle de Sole Homardine----------------7€00 la part
Pavé de Saumon au Champagne-------------7€00 la part

VIANDES CUISINEES

Filet de Canette morilles---------7€00 la part
Aiguillette de chapon au Riesling- 6€50 la part
Dinde rôtie aux marrons-------- 6€50 la part
Caille farcie au foie gras---------7€50 la part

Noisettes de Veau aux Girolles----7€50 la part    
Pintadeau sauce aux cèpes----- --7€00 la part

LEGUMES

Gratin dauphinois-------------- 3€50 
Effeuillé de pomme de terre-----3€00
Pommes dauphines ---------20€00 kg
Gratin de cardons------------- 5€00
Flan de Butternut--------------2€50


